
メール件名： 
・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H25.7.1）」 
 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
┏┏┏┏                                              ┏ 
┏┏┏           ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 
┏┏             第２２号 平成２５年７月１日      ┏┏┏ 
┏                                            ┏┏┏┏ 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
    
┏━┓ 
┃１ ┃食品表示法が成立・公布されました 
┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
 食品表示法については、４月５日に閣議決定され先の国会で審議 
されていたところですが、６月２１日の参議院本会議で可決・成立し 
６月２８日付け官報に掲載され公布されました。 
 
 食品表示は、食品を摂取する際の安全性及び一般消費者の自主的 
かつ合理的な食品選択の機会を確保するうえで大切なものです。 
 
 現在、食品表示は主に３つの法律（食品衛生法、ＪＡＳ法、健康増進法） 
により規制されていますが、法律ごとに用語が異なる、表示項目が多い 
などの指摘があったことから、３つの法律の表示に関する規定を統合 
して、食品の表示に関する包括的かつ一元的な制度として、次のコン 
セプトのもと創設されたものです。 
  ア 整合性のとれた表示基準の制定 
  イ 消費者、事業者双方にとってわかりやすい表示 
  ウ 消費者の日々の栄養・食生活管理による健康増進に寄与 
  エ 効果的・効率的な法執行 
 
 現在任意表示である健康増進法に基づく「栄養成分表示」の義務化 
など、今後、政省令が制定され法律の具体的な運用方法が定められて 
いきますので、今後とも注目が必要です。 
 
 ○消費者庁ＨＰ 
  http://www.caa.go.jp/foods/index18.html 
 
 
┏━┓ 
┃２ ┃食中毒を防ぐために 
┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
梅雨の時期から夏にかけては、気温や湿度が高く、食中毒の原因と 

なる細菌が増殖しやすい環境になるため、食中毒が多く発生する季節 
です。 
バーベキューなど野外活動の多いこれからの時期に特に注意したい 

のが、肉類を原因とする食中毒です。 
 家庭での食中毒の発生を防ぐためのポイントを紹介します。 
 
○食中毒予防の 3 原則「つけない」「増やさない」「やっつける」 
 １ 食中毒菌をつけない（清潔） 
  ・食品、手、調理器具をしっかりと洗う 
  ・食品を保存する際は、容器をふたやラップで覆う 
 
 ２ 食中毒菌を増やさない（迅速・冷却） 
  ・冷蔵が必要な食品は、すぐ冷蔵庫に入れる 
  ・料理が出来たら、すぐに食べる 
 
 ３ 食中毒菌をやっつける（加熱） 



  ・食品を十分に加熱して食べる 
 
○避けましょう！「生肉」や「加熱不足の肉料理」 
 食中毒の原因となる細菌にはたくさんの種類がありますが、その中 
でも、発生件数が多かったり、幼児の重症化事例が発生したりして問題 
となっているのが、「カンピロバクター」と「腸管出血性大腸菌（O-157、 
O-111 など）」による食中毒です。 
お肉には元々これらの食中毒菌がついている場合がありますので 

生食を避けるとともに、中心部まで十分に加熱して食べるようにしましょう。 
 また、焼肉やバーベキューで生のお肉を鉄板や網にのせる場合は 
専用のトングや箸を使いましょう。 
 
┏━┓ 
┃３ ┃「岐阜県食品安全推進室」Facebook ページのご紹介 
┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
Ｆａｃｅｂｏｏｋページ「岐阜県食品安全推進室」が編集長を交代してリニューアル。 
身近な食品安全に関する豆知識や食品安全推進室職員の活動など、ほぼ週２回 

ペースで掲載中です。 
当室のマスコットＱ子やネコもたまに大活躍します。ぜひご覧ください。 

 
○フェイスブックページ「岐阜県食品安全推進室」 
 http://www.facebook.com/pref.gifu.shokuhin.anzen  
 
○岐阜県ＨＰに入り口があります。 
 県庁トップページ＞くらし＞くらし・地域づくり＞食品の安全・安心＞新着情報の下 
 
 
 
 ＼ ↓↓↓↓↓↓↓↓↓↓↓岐阜県の食品安全情報は↓↓↓↓↓↓↓↓↓／  
→ http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ ← 
 ／ ↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑↑＼ 
 
 
┌─────────────────────────── 
├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 
│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 
│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 
├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 
│ http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-communication/mail-magajin.html                                      
├○配信中止・配信先変更                                        
│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。                             
└─────────────────────────── 
 
┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 
┃       ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］        ┃ 
┃       編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課       ┃ 
┃       〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1        ┃ 
┃       電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627       ┃ 
┃       E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp                   ┃ 
┗━━┳┳━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┳┳━━┛ 

   ┃┃                             ┃┃ 
┗┛                             ┗┛ 



メール件名： 
・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H25.8.29）」 
 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
┏┏┏┏                                              ┏ 
┏┏┏           ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 
┏┏             第２３号 平成２５年８月２９日      ┏┏┏ 
┏                                            ┏┏┏┏ 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
    

┏━┓ 

┃１ ┃「食品安全セミナー」参加者募集 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

 県では、消費者の皆様に食品に関する講義や、農産物の生産現場や 

食品流通加工施設の視察を通じて、食の安全性について楽しく学んで 

いただく「食品安全セミナー」を開催します。 

 

＜日時＞ 

(１) 9 月 25 日（水）8 時 00 分～17 時 00 分 

(２) 10 月 2 日（金）8 時 00 分～17 時 00 分 

＜内容＞ 

岐阜県有数の夏秋トマト産地（高山市）、全国に誇る飛騨牛の加工 

流通施設（高山市）の見学、食の安全に関する講義 

※各集合場所から貸切バスで移動 

＜募集人数＞ 

 県内在住の方、各回 40 名（先着順） 

＜集合場所＞ 

(１)：岐阜県庁（岐阜市薮田南 2-1-1） 

(２)：可茂総合庁舎（美濃加茂市古井町下古井 2610-1） 

＜参加料＞ 

無料 (昼食代は各自負担願います） 

＜募集期間＞ 

(１)：9 月 2 日（月）～9 月 17 日（火） 

(２)：9 月 2 日（月）～9 月 24 日（火） 

※いずれも定員になり次第終了 

＜申込方法＞ 

はがき、FAX、メールで「食品安全セミナー参加希望」と明記し、参加 

希望日・氏名・住所・電話番号を記入して申込みしてください。なお、電話 

による申込みについても受け付けます。 

＜申込先＞ 

岐阜県生活衛生課 食品安全推進室 

〒500-8570 岐阜市薮田南 2-1-1 

TEL:058-272-8284 FAX:058-278-2627 

E メール c11222@pref.gｉｆu.lg.jp 

 

┏━┓ 

┃２ ┃出前講座のご案内 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

県では、職員を派遣し、食品の安全についてお話をする「出前講座」 

を行っています。 

今年度も既に、幼稚園・保育園の保護者会や地域の公民館などで、 

食の安全や食育などをテーマに講座を実施しました。 

現在も申込を受け付けています。サークル活動やお友達同士など、 

どのような集まりでも構いません。お気軽にご活用ください。 

 



＜日時＞ ご希望の日時 

＜場所＞ ご希望の場所 

＜内容＞ 食の安全、食品添加物、食品の表示、食中毒予防、残留 

       農薬、輸入食品、食育の進め方等から選択 

＜経費＞ 無料 

＜問合せ＞ 岐阜県生活衛生課 食品安全推進室 058-272-8284 

詳しくは→ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-communication/demaeko

za.html 

 

┏━┓ 
┃３ ┃「ジュニア食品安全クイズ大会」実施校のご案内 
┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 
 県では、食品の安全に関する正しい知識を子どもたちに伝えるため、 
小学生や保護者の方を対象として、食品安全に関する出前講座を実施 
しています。 
食中毒予防や食品のリスクに対する考え方などをクイズ形式で紹介。 

正解発表の瞬間の歓喜と落胆が食品安全に関するキーワードや知識を 
児童の皆さんへより印象づける「クイズ大会」をぜひご活用ください。 
 
＜対象＞ 小学生（３～６年生）、または小学生とその保護者 
＜開催方法＞ 学校の授業の一部、またはＰＴＡ親子行事として開催 

＜内容＞ 自然毒・細菌・ウイルスによる食中毒の予防、食品表示、 

       農薬、食品添加物、食品表示、過剰と欠乏、情報リテラシー、 

       リスク、放射線など食品安全に関する択一形式のクイズ 

＜必要なもの＞会場（教室、体育館など）、スクリーン、赤白帽子 

＜経費＞ 無料 

＜問合せ＞ 岐阜県生活衛生課 食品安全推進室 058-272-8284 

        ※開催日予定日の２週間前までにお申し込みください。 

過去の開催状況等→ 
http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-communication/kuizu.ht
ml 
 
 
◆◆◆岐阜県の食品安全情報はこちらから◆◆◆ 
http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 
 
┌─────────────────────────── 
├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 
│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 
│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 
├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 
│ http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-communication/mail-magajin.html                                      
├○配信中止・配信先変更                                        
│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。                             
└─────────────────────────── 
 
┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 
┃       ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］        ┃ 
┃       編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課       ┃ 
┃       〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1        ┃ 
┃       電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627       ┃ 
┃       E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp                   ┃ 
┗━━┳┳━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┳┳━━┛ 

   ┃┃                             ┃┃ 
┗┛                             ┗┛ 



メール件名： 
・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H25.10.08）」 
 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
┏┏┏┏                                              ┏ 
┏┏┏           ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 
┏┏             第２４号 平成２５年１０月８日       ┏┏┏ 
┏                                            ┏┏┏┏ 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
    

┏━┓ 

┃１ ┃岐阜県の食品安全についての意見交換会／参加者の募集 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

【食品安全について、一緒に考えてみませんか？（参加無料）】 

 

平成 26 年度から、県における食品安全の方向性を示す「第３ 

期岐阜県食品安全行動基本計画（５年間）」がスタートします。 

策定にあたり、当計画案の内容を県の食品安全担当者が、 

皆様へご紹介します。 

あわせて、参加者との意見交換を行いますので、日頃の食品 

安全に対する思いをお聞かせください。 

「食品に対する県の検査・監視体制がどうなっているのか？」 

といった県の食品安全施策について、一緒に考えてみませんか。 

 

■日程・場所 

１０月２１日（月） 西濃総合庁舎（大垣市） 

１０月２２日（火） 県シンクタンク庁舎（岐阜市） 

１０月２３日（水） 飛騨総合庁舎（高山市） 

１０月２９日（火） 恵那総合庁舎（恵那市） 

１１月 ５日（火） 中濃総合庁舎（美濃市） 

■開催時間／１３：３０～１５：００ 

■内容（予定） 

・第３期岐阜県食品安全行動基本計画案の紹介 

・意見交換・質疑応答 

■参加費／無料 

■申込方法 

・お名前、ご連絡先（電話・ＦＡＸ番号、メールアドレス）、 

希望会場、お立場（消費者・生産者・食品関係事業者など） 

を電話・ＦＡＸ・電子メールでお知らせください。 

・また、申込書を県庁生活衛生課ホームページで配布して 

いますのでご利用ください。 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 

■お問い合わせ・申込先／岐阜県庁 食品安全推進室  

 【電 話】０５８－２７２－８２８４ 

 【ＦＡＸ】０５８－２７８－２６２７ 

 【メール】c11222@pref.gifu.lg.jp 

 

┏━┓ 

┃２ ┃食品の安全・安心シンポジウムの参加者募集（参加無料） 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

【テーマは「牛海綿状脳症（ＢＳＥ）対策の現状」】 

 

国の牛海綿状脳症（ＢＳＥ）対策や、牛肉の適正な管理方法 

などについて、国・県の担当者による紹介の後、参加者との意見 

交換を行う予定です。 

mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp


牛海綿状脳症（ＢＳＥ）について、この機会に一緒に考えて 

みませんか。 

 

■日時   平成２５年１１月１３日（水） 

  １３：３０～１６：００（受付開始 13:00） 

■会場   岐阜県図書館 １階 多目的ホール 

（岐阜市宇佐４－２－１） 

■参加費  無料 

■定員   ２００名 

■申込締切 平成２５年１１月６日（水） 

■日程（予定） 

・国のＢＳＥ対策の現状について 

食品安全委員会および厚生労働省の担当者が説明します。 

・岐阜県のと畜場における特定危険部位の分別管理について 

岐阜県食肉衛生検査所の担当者が説明します。 

・意見交換・質疑応答 

●お申込方法（※定員になり次第、締切） 

・お名前、ご連絡先（電話・ＦＡＸ番号、メールアドレス）、 

お立場（消費者・生産者・食品関係事業者など）を電話・ 

ＦＡＸ・電子メールでお知らせください。 

・また、申込書を県庁生活衛生課ホームページで配布しています 

のでご利用ください。 

＜岐阜県庁ホームページ 申込書のアドレス＞ 

 http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 

●お問い合わせ・申込先／岐阜県庁 食品安全推進室  

 【電 話】０５８－２７２－８２８４ 

 【ＦＡＸ】０５８－２７８－２６２７ 

 【メール】c11222@pref.gifu.lg.jp 

（主催）岐阜県、岐阜市  

（後援）全岐阜県生活協同組合連合会、 

全国農業協同組合連合会岐阜県本部 

 

 
◆◆◆岐阜県の食品安全情報はこちらから◆◆◆ 
http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 
 
┌─────────────────────────── 
├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 
│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 
│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 
├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 
│ http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-communication/mail-magajin.html                                      
├○配信中止・配信先変更                                        
│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。                             
└─────────────────────────── 
 
┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 
┃       ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］        ┃ 
┃       編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課       ┃ 
┃       〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1        ┃ 
┃       電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627       ┃ 
┃       E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp                   ┃ 
┗━━┳┳━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┳┳━━┛ 

   ┃┃                             ┃┃ 
┗┛                             ┗┛ 

mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp


メール件名： 
・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H25.11.19）」 
 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
┏┏┏┏                                              ┏ 
┏┏┏           ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 
┏┏             第２５号 平成２５年１１月１９日      ┏┏┏ 
┏                                            ┏┏┏┏ 
┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 
    

┏━┓ 

┃１ ┃ノロウイルスによる食中毒に注意！ 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

 ノロウイルスは、乳幼児から成人まで幅広い年齢層に、感染性 

胃腸炎をひき起こします。 

 例年、感染性胃腸炎患者の発生は、１２月の中旬頃にピークを 

迎え、ノロウイルスによる食中毒も増加傾向となりますが、その 

原因は、感染者が調理に従事し、食品を二次的に汚染させたこと 

によるものがほとんどです。 

 厚生労働省や県、岐阜市保健所が毎年１２月に食品事業者等に 

対して行っている食品、添加物等の年末一斉取締りについても、 

今年度はノロウイルス食中毒の発生防止のため１１月に前倒しさ 

れ実施されています。 

 ノロウイルスによる食中毒を防ぐため「加熱」「手洗い」「消毒」 

をしっかりと行いましょう 

 

（１）特長  

・食品中では増殖せず、人の腸管内でのみ増殖します。  

・ウイルスが少量でも感染することがあります。  

・食品からだけでなく、ヒトからヒト、環境からヒトへの感染が 

極めて強力です。  

・アルコールや逆性石けんは、あまり効果がありません。0.02％ 

（200ppm）次亜塩素酸ナトリウムでの消毒が効果的です。  

   

（２）症状 

・吐き気、おう吐、下痢、腹痛、発熱などです。 

・潜伏期間は１日から２日です。ほとんどの場合、通常２、３日 

で回復します。  

・下痢等の症状がなくなっても、通常では１週間程度、長いとき 

は１か月程度ウイルスの排出は続くことがあるので、症状が改善 

した後でも食品の取扱いには注意が必要です。 

  

（３）原因となりやすい食品 

・二次的に汚染された食品（まな板などの調理器具類、あるいは 

調理する人の手を介し細菌に汚染された食品） 

・ノロウイルスに汚染された二枚貝 

※過去のノロウイルス食中毒の調査結果を見ると、食品から直接 

ウイルスを検出することは難しいのが現状です。 

  

（４）予防のポイント 

・最も重要で、効果的な予防方法は手洗いです。  

・下痢や風邪に似た症状があるときは、調理に従事しない。  

・食品は中心部までしっかり加熱する。 （85℃以上・1分間以上 

の加熱が有効です。） 

・調理器具などを十分に洗浄・消毒する。(0.02％（200ppm）次 



亜塩素酸ナトリウムを使用） 

・患者の便やおう吐物は、ノロウイルスが大量に含まれており、 

感染の原因になりやすいため、素手では処理せず、ペーパータオ 

ル等で静かに拭き取ります。そのあとは、0.1％（1,000ppm）次亜 

塩素酸ナトリウムで浸すように床を拭き取り、その後水拭きをします。 

 

 
 
◆◆◆岐阜県の食品安全情報はこちらから◆◆◆ 
http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 
 
┌─────────────────────────── 
├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 
│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 
│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 
├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 
│ http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-communication/mail-magajin.html                                      
├○配信中止・配信先変更                                        
│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。                             
└─────────────────────────── 
 
┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 
┃       ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］        ┃ 
┃       編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課       ┃ 
┃       〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1        ┃ 
┃       電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627       ┃ 
┃       E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp                   ┃ 
┗━━┳┳━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┳┳━━┛ 

   ┃┃                             ┃┃ 
┗┛                             ┗┛ 



メール件名： 

・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H25.12.25）」 

 

┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 

┏┏┏┏                        ┏ 

┏┏┏   ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 

┏┏    第２６号 平成２５年１２月２５日    ┏┏┏ 

┏                        ┏┏┏┏ 

┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 

    

┏━┓ 

┃１┃県の「食品安全」に関する基本計画に意見を募集します 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

 県では、岐阜県食品安全基本条例に基づき、県民の健康で安心 

できる食生活の確保を目的に、平成２１年４月に「第２期岐阜県 

食品安全行動基本計画」を策定しました。 

 現計画は平成２１年度から５年が経過し、計画の終期を迎える 

ことから、新たに平成２６年度から平成３０年度までの第３期計 

画を策定します。 

 ついては、計画策定にあたり、計画（案）について県民の皆様 

からご意見を募集します。 

 

１ 意見の募集対象 

  ・第３期岐阜県食品安全行動基本計画（案） 

  ・第３期岐阜県食品安全行動基本計画の概要 

 

２ 意見の募集期間 

  平成２５年１２月９日（月）～平成２６年１月１５日（水） 

  ・郵送の場合は１月１５日消印有効 

  ・FAX、電子メールの場合は１月１５日必着 

 

３ 計画（案）の閲覧方法 

  インターネット（岐阜県庁ホームページ） 

  岐阜県庁トップ > くらし > くらし・地域づくり > 食品の安全・安心 > 食品安全の推進

体制 > 第 3 期岐阜県食品安全行動基本計画の意見募集 

  

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/shoku-anz

en-gyosei/2512keikakupub.html 

 

４ 問い合わせ先 

  岐阜県健康福祉部生活衛生課食品安全推進室食品安全推進係 

  電話番号：０５８－２７２－８２８４（直通） 

 

┏━┓ 

┃２┃１２月は食品表示適正化強化月間です 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

   ～表示がおかしいな？ と思ったらお知らせください～ 

 

 食品には、原産地、原材料名、賞味期限、アレルギー表示など 

食品衛生法やＪＡＳ法に基づき食品の種類ごとに表示が義務付け 

られています。 



 

 県では、毎年１２月を「食品表示適正化強化月間」と定めて、 

多くの食品が流通する年末・年始に、皆さんが安心して食品を選 

ぶことができるよう、小売店等における食品表示の検査を重点的 

に実施しています。 

 

 また今年は、この秋問題となった食材の「誤表示」を受けて、 

ホテルやレストランなどの飲食店でどのようにメニュー表示が行 

われているかを検査しています。メニューの中で強調されている 

食材や産地の根拠を調べ、不適切な表示がないか確認します。 

 

 食料品の買い出しや、外食の機会が増える時期となってまいり 

ました。食品や料理メニュー等の表示に関し、毎日のお買い物や 

ご利用の際にお気づきの点がありましたら、お知らせください。 

 

※問い合わせ先 

 ◇小売店で販売されている食品のことは 

  岐阜県 健康福祉部 生活衛生課 食品安全推進室 

  電話番号：０５８－２７２－８２８４（直通） 

 ◇ホテルやレストランなど飲食店のメニューのことは 

  岐阜県 環境生活部 県民生活相談センター 

  電話番号：０５８－２７７－１００３（直通） 

 

 

◆◆◆岐阜県の食品安全情報はこちらから◆◆◆ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 

 

┌─────────────────────────── 

├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 

│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 

│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 

├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 

│ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-comm

unication/mail-magajin.html 

├○配信中止・配信先変更 

│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。 

└─────────────────────────── 

 

┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 

┃    ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］    ┃ 

┃    編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課    ┃ 

┃    〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1      ┃ 

┃    電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627     ┃ 

┃    E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp        ┃ 

┗━━┳┳━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┳┳━━┛ 

      ┃┃                    ┃┃ 

      ┗┛                    ┗┛ 



メール件名： 

・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H26.1.23）」 

 

┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 

┏┏┏┏                        ┏ 

┏┏┏   ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 

┏┏    第２７号 平成２６年１月２３日     ┏┏┏ 

┏                        ┏┏┏┏ 

┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 

    

┏━┓ 

┃１┃県食品安全対策協議会の委員を募集します 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

 県では、食品の安全確保について、県民の皆様の意見を施策に 

反映することを目的として「岐阜県食品安全対策協議会」を設置 

し、消費者や学識経験者、生産者、流通業者の代表の方に委員に 

就任していただいております。 

 このたび、下記のとおり次期公募委員（消費者代表）を募集し 

ますので「食品の安全性確保のために活動したい」「県の食品安 

全施策に提案したい」など、食品の安全に関心のある方のご応募 

をお待ちしております。 

 

１ 募集人数   若干名 

 

２ 任  期   ２年間（H26.4.1～H28.3.31） 

 

３ 委員の仕事の内容等 

・年３回程度開催される会議に出席していただきます。 

 （会議は、県庁周辺で平日に２時間程度開催いたします。） 

・会議では食品安全に関する自由な意見を述べていただきます。 

・出席の際、県の規定により謝礼及び交通費をお支払いします。 

 

４ 応募資格 

 食品の安全について関心があり、満２０歳以上（平成２６年４ 

月１日現在）で、県内に居住又は通勤、通学されている方（国、 

地方公共団体の議員及び常勤の公務員は応募の対象外です。） 

 

５ 応募方法 

（１）提出書類 

 次の「応募書」及び「作文」を作成のうえ、郵便、ＦＡＸ又は 

電子メールで提出してください。（いずれも日本語に限る。） 

 ①応募書 

  １ 岐阜県食品安全対策協議会公募委員応募書 

  ２ 氏名（ふりがな）、性別、年齢、住所、電話番号 

  ３ 職業 

  ４ 国・自治体の各種委員会等の委員やモニターなどの経験 

  ５ その他の活動経験 

  ６ 応募理由 

 ②作文 

  テーマ：食品の安全について現在問題だと思うこと、及び、 

      その改善のための方策 



  字 数：８００字程度（様式は自由） 

 

（２）提出先 

 ①郵 送：〒５００－８５７０（住所不要） 

      岐阜県庁 生活衛生課 食品安全推進室 あて 

 ②ＦＡＸ：ＦＡＸ番号 ０５８－２７８－２６２７ 

  ③電子メール：メールアドレス c11222@pref.gifu.lg.jp 

 

 

（３）提出期限 

  平成２６年２月２５日（火）（必着） 

 

 ※応募方法など詳しくは県ＨＰをご覧ください。 

  

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/shoku-anz

en-gyosei/kyogikai-gijigaiyo.html 

 

６ 選考方法 

 提出いただいた書類を基に選考します。応募の動機、食品安全に 

対する関心・問題意識の高さ、論旨の明確性・表現力、これまでの 

経験などから総合的に判断いたします。 

 

７ その他 

・選考の結果は、ご応募いただいた方全員にお知らせします。 

・応募書類はお返ししませんのであらかじめご了承ください。 

・応募書類に記載いただいた個人情報は、公募委員の選考・依頼事 

 務のみに使用し、岐阜県個人情報保護条例の規定に従って厳正に 

 取り扱います。 

 

８ 問い合わせ先 

 岐阜県健康福祉部生活衛生課食品安全推進室 

 電 話：０５８－２７２－８２８４（直通） 

 

 

 

◆◆◆岐阜県の食品安全情報はこちらから◆◆◆ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 

 

┌─────────────────────────── 

├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 

│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 

│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 

├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 

│ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-comm

unication/mail-magajin.html 

├○配信中止・配信先変更 

│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。 

└─────────────────────────── 

 

┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 



┃    ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］    ┃ 

┃    編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課    ┃ 

┃    〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1      ┃ 

┃    電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627     ┃ 

┃    E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp        ┃ 

┗━━┳┳━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┳┳━━┛ 

      ┃┃                    ┃┃ 

      ┗┛                    ┗┛ 



メール件名： 

・「ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン（H26.3.20）」 

 

┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 

┏┏┏┏                        ┏ 

┏┏┏   ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン    ┏┏ 

┏┏    第２８号 平成２６年３月２０日     ┏┏┏ 

┏                        ┏┏┏┏ 

┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏┏ 

    

┏━┓ 

┃１┃食品の表示とその監視に関する仕組みをご紹介します 

┗━┛━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━ 

 昨年秋、県内外のホテル、飲食店などにおいて、メニューに表 

示されたものとは異なる食材を使用して料理を提供していた事例 

が多くみられ、「食材偽装表示」と報道されるなど、大きな問題 

となりました。 

 また、県が行う食品の安全性に関するアンケート調査結果をみ 

ても 67％の方が「食品表示の偽装」に不安を抱いているとの結果 

が出ており、食品の表示に対する県民の皆様の関心の高さがうか 

がえます。 

 

 ところで皆さんは「食品の表示」にどのような規制があるかご 

存知ですか？ 一口に食品と言っても、飲食店の料理と小売店で 

販売される食品とでは大きく異なります。 

 

１ 飲食店の料理の表示 

 昨年秋の「食材偽装表示」の事例の中には、使用していない食 

材を「使用した」とメニューに表示するなど、事実と異なる表示 

を行うものがありました。 

 消費者に実際より著しく優良であるかのような誤解を与える表 

示（優良誤認）は「景品表示法」で禁止されています。 

 

２ 小売店で販売される加工食品の表示 

 景品表示法に基づく優良誤認の禁止は、料理の場合と同様です。 

 加えて、名称、原材料名、内容量、保存方法、賞味期限、製造 

者などの一括表示や、アレルギー、遺伝子組換え、原料原産地、 

栄養成分などの表示が次の法律で具体的に定められています。 

（１）食品の安全性を確保するための「食品衛生法」 

（２）消費者の選択に資するための「ＪＡＳ法」 

（３）国民の健康増進を図るための「健康増進法」 

 ※代表的な法律をピックアップ 

 

 このように、食品の表示は多くの法律で複雑に規制されている 

ことから、ともすると表示の間違えが発生することもあります。 

 そこで、県では「食品表示１１０番」を設置して、表示不備に 

関する情報提供を受けたり、事業者の方からの相談に乗ったりし 

ています。 

 ◇表示に関する相談件数 252 件 

 ◇表示不備に関する情報提供 91 件 

 ※平成 25 年 4 月から現在までの累計 



 

 県民の皆さんや他の機関から寄せられる情報の多くは、軽微な 

ものや過失によるもので、たいていは「口頭指導」で速やかに改 

善してもらいます。 

 しかし、違反による影響が大きいものでは、再発防止対策を十 

分検討してもらうため「文書指導」を行います。 

 さらに、違反の内容が悪質な場合は、その原因究明や再発防止 

対策を徹底的に行ってもらうため、改善を「指示」するとともに、 

そのことをマスコミ等に「公表」します。 

 

 皆さんも食品表示に疑問や相談がありましたら、お気軽にお問 

い合わせください。 

 ◇食品表示１１０番 058-272-8284（直通） 

 

◆◆◆岐阜県の食品安全情報はこちらから◆◆◆ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/ 

 

┌─────────────────────────── 

├○添付ファイル（ＰＤＦ）を開くには AcrobatReader が必要です 

│  お持ちでない場合は、以下よりダウンロードしてください。 

│  http://www.adobe.com/jp/products/acrobat/readstep2.html 

├○メールマガジンのバックナンバーはこちら 

│ 

http://www.pref.gifu.lg.jp/kurashi/kurashi-chiikidukuri/syoku-anzen-anshin/risk-comm

unication/mail-magajin.html 

├○配信中止・配信先変更 

│ mailto:c11222@pref.gifu.lg.jp までお知らせください。 

└─────────────────────────── 

 

┏━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━┓ 

┃    ［ぎふ食卓の安全・安心メールマガジン］    ┃ 

┃    編集・発行：岐阜県健康福祉部生活衛生課    ┃ 

┃    〒500-8570 岐阜県岐阜市薮田南 2-1-1      ┃ 

┃    電話：058-272-8284  FAX：058-278-2627     ┃ 

┃    E-mail：c11222@pref.gifu.lg.jp        ┃ 
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