
岐阜市一松道1-6　河合ビル1F
058-240-2359
11：00～14：00、17：30～23：30
火
カウンター5席、座敷12席

休

アットホームな雰囲気の中、店主が腕を振るった多様なメニューを味
わえる一笑。おすすめは柔らかな身を日本酒で味を整えた生姜醤油と
いただく稚鮎の素焼き。塩焼きやフライ、刺身、赤煮などもあります。

一笑
岐阜市

長年親しまれるアットホームな居酒屋

素材の良さを生かす塩加減と焼き方 カウンターの上には日替わりのお惣菜

岐阜市春日町1-11
058-262-0382
17：00～24：00
日（祝日は基本お休みですがご希望があればご相談ください）
30席

休

郡上の天然鮎を会席料理から弁当まで楽しめます。コース料理で
は塩焼き、魚田、天婦羅、フライといった焼物や揚物から、甘露
煮、背越し、うるか、雑炊など、色々な味が堪能できます。

うを義
岐阜市

郡上鮎を割烹料理と鵜飼弁当で

岐阜の味が堪能できる「鵜飼御膳」 鮎料理は事前に電話で問い合わせを

岐阜市宇佐3-18-15
058-275-6317
11：30～14：30、18：00～21：30
火・水休

8～10時間かけて低温で火入れしたコンフィが入った「フレンチ鮎二
段弁当」や「岐阜鵜飼でフレンチフルコース」では、フランス料理と鮎
の融合が楽しめます。お店のサイトからお取り寄せも可能です。

Eau et sel（オー・エ・セル）
岐阜市

鵜飼観覧の船上で楽しむディナー

フレンチ鮎二段弁当（5,940円※税込） 高級観覧船で食事が楽しめます

24.10.15 岐阜グランドホテル 日本料理「吉祥」

ソフトドリンク一杯サービス

岐阜市長良648
058-233-1125（直通）
11：30～14：30（O.S.13：30）、17：00～21：00（O.S.19：30）
毎週火曜日※夜は前日17：00までの予約制
テーブル62席、座敷14席

休

おすすめの「ぎふの極み長良川会席」では、世界農業遺産に認定さ
れた清流長良川の伏流水で育った鮎を使用。時間は15～20分。
強火の遠火で芯までしっかり火を入れます。

岐阜グランドホテル 日本料理「吉祥」
岐阜市

岐阜の風味豊かな食材を会席料理に取り入れて

「ぎふの極み 長良川会席」 パーテーションで仕切られたくつろぎの空間

岐阜市長良福光1-1
058-260-8261
11：30～14：30、 17：30～21：30
月
カウンター4席、テーブル16席

休

季節感のある料理をお値打ち料金で食べられる気軽さが人気。鮎
料理は長良川の鮎のみを使用しています。食を通じて岐阜県産鮎
の魅力を広め続けています。

旬菜屋 西むら
岐阜市

岐阜県産鮎のおいしさを多くの人に知ってほしい

爽やかな香りが匂い立つ長良川天然鮎塩焼 2021年に改装した店内

岐阜市長良福光2695-2
058-201-0279
11：30～14：30／17：00～21：00
なし
テーブル48席、座敷18席（有料）

休

「都ホテル 岐阜長良川」の１階にある「日本料理 かいらん亭」では、
地元食材や旬の海山の幸を融合させた会席料理を提供していま
す。旬の味覚を大切にしたいと天然鮎の鮎料理は期間限定です。

都ホテル 岐阜長良川 日本料理 かいらん亭
岐阜市

情緒豊かな空間で四季折々の料理を

飛騨牛と鮎が一度に味わえる「天然鮎と飛騨牛の会席」 和の情緒漂う店内で旬の味覚を味わえます

岐阜市米屋町25
058-265-3601
10：00～15：00、17：00～22：00
不定休
テーブル100席、床掘34席

休

新たな挑戦に励みつつ伝統を守り続ける名店「ひら井」。天然鮎を
みりん、無添加醤油と酒で味つけし、2～3日じっくり煮た「鮎赤
煮」など、素材の魅力を引き出した料理を味わうことができます。

日本料理 ひら井
岐阜市

創業150年の老舗がつくる素材の魅力溢れる鮎料理

趣向を凝らした鮎料理が並びます 全室個室の気品あふれる和の空間

03 04

岐阜市長良45-1 ＆n 2F
058-216-4601
11：30～21：00
月（不定休の場合あり）
カウンター6席、テーブル18席

休

おすすめはイタリアンと和食を融合させた口取りや前菜、パスタな
どが楽しめる「清流長良川鮎スペシャルコース」。内臓あり、内臓な
し、子持ち鮎の3種類を用いた、驚きを与える新感覚の鮎料理です。

LA LUCANDA
岐阜市

イタリアン×和食材の新感覚鮎料理

清流長良川鮎スペシャルコース 会話が弾むオープンキッチン

岐阜市梅林4
058-245-8311
11：00～21：00（平日17：00～20：00要予約）
火、第３水
テーブル50席、和室座敷50席

休

昨年100周年を迎えた老舗の日本料理店。鮎料理は、塩焼き、刺身、
天ぷらなどが味わえる鮎料理コースがおすすめ。甘露煮と刺身は養
殖鮎。塩焼きや天ぷらなどは天然鮎、適材適所で使い分けています。

料理旅館 翠々園 植東
岐阜市

創業100年の老舗。名物の田楽に舌鼓

見た目にも美しい「鮎料理コース」（要予約） 静寂に包まれた雰囲気のお店

※他クーポン併用不可　※クレジットカード使用不可
24.11.30 料理旅館 翠々園 植東

鮎料理7,700円コースご注文で 1ドリンクサービス
大衆席鮎ご膳ご注文で 梅肉飴サービスまたは100円OFF

各務原市那加巾下町84-1
058-382-4058
11：00～14：30、17：00～21：00
月
テーブル48席、座敷53席

休

鮎はコース料理の一品として塩焼きを提供。「食欲をそそる見た目も
重要です」と店主が語るように、泳いでいるかのように美しく盛り付
けています。爽やかな蓼酢でさっぱりとした口当たりが特徴です。

げんそう
各務原市

素材を生かす「料理人の技」

伝統文化を守るため鮎料理を提供 壁に腰板をあしらった和モダンな空間

※他クーポン併用不可
※1グループ利用可能
24.10.31 割烹 堀部

ランチ10%OFF

各務原市那加元町20
050-5486-2287
11：30～14：00、17：00～22：00
水
35席

休

各務原市で三代続く老舗の割烹「堀部」。会席コースでは、夏場は
鮎の塩焼きや甘露煮、魚田、鮎そうめん等が楽しめます。事前に予
約すれば追加料金で天然鮎に変更が可能です。

割烹 堀部
各務原市

養殖方法に工夫を凝らした鮎会席

地元素材にこだわった三段弁当 老舗割烹ながらくつろげる雰囲気
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岐阜市長良112
058-231-8156
9：00～20：00（予約受付時間）
不定休
100席以上

休

長良川の河畔に建つ趣のある温泉旅館「石金」。鵜飼のシーズン
中は会席料理に鮎の塩焼きが加わり、時期やコースによっては揚
げ物や甘露煮も楽しめます。

長良川温泉 石金
岐阜市

長良川の河畔にてハーブで育てた香魚を味わう

旬の味覚を盛り込んだ会席料理 香りが自慢の鮎を塩焼きでお楽しみください！


